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Distinción, sostenibilidad
y crecimiento económico

En Grupo Costa Dorada, llevamos más de 10 años trabajando
en la manufactura y comercialización de productos de origen
pesquero, acuícola, salmón, trucha y camarón para el mercado 
B2B. Importamos directamente una variedad de productos de alta
calidad y certificados internacionalmente.

Trabajamos con una cadena de valor que nos permite mantener 
las mejores prácticas certificadas en cada etapa de nuestros 
procesos, brindando soluciones innovadoras para el mercado 
nacional y global.



Nuestra planta de producción
La innovación es parte de nuestro ADN en Grupo Costa Dorada. 
Con nuestra moderna planta de producción semi automatizada, 
aseguramos la calidad de cada producto. Valoramos el talento local 
y fortalecemos la industria alimentaria nacional al manufacturar
y comercializar productos importados.

Años de 
experiencia

+4.800 toneladas
importadas 

en 2023

+53 ciudades
con presencia
en Colombia

1 planta 
de producción 

Semiautomatizada

Equipo 
especializado de 

100+ colaboradores

CEDIs y rutas de 
entrega programas

en todas las ciudades 
del país.

Banda semiautomatizada de fileteo 
y fraccionamiento  de salmón

Producto terminado, filete premium GCDRetiro de espinas/ desespinado.
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Salmón atlántico premium

Mayormente utilizado para consumo de restaurantes. Producto altamente 
apetecido por su sabor, tamaño del filete,  y textura de la carne.

Presentaciones de producto

Evento Cocina Coherente con Estefi Borge, 
Referencia salmón premium 

Referencia: Materia prima

Porciones salmón premium

Elaboramos porciones 
y subproductos a medida, 

de acuerdo a tus necesidades

Filete salmón atlántico premium 
1-2 LB / 2-4 LB / 4-6 LB

Filete salmón atlántico tipo A
A 1-2 LB / A 2-4 LB / A 4-6 LB

Filete salmón atlántico estándar 
1-2 LB / 2-4 LB / 4-6 LB

https://api.whatsapp.com/send/?phone=573104048084&text&type=phone_number&app_absent=0


Filete salmón pacífico premium 
1-2 LB / 2-3 LB / 3-5 LB

Salmón pacífico premium

Su carne es muy versátil para todo tipo de cortes, además de ser muy saludable 
por su alto contenido de proteínas y Omega-3. Producto ideal para cortes 

como tártaros, ensaladas y productos ahumados.

Presentaciones de producto

Evento Cocina Coherente con Estefi Borge, 
Referencia: Salmón premium

Referencia: Salmón pacífico premium

Porciones salmón premium

Elaboramos porciones 
y subproductos a medida, 

de acuerdo a tus necesidades

https://api.whatsapp.com/send/?phone=573104048084&text&type=phone_number&app_absent=0


Camarón crudo ecuatoriano

Reconocido como uno de los más cultivados por su rendimientos y variedad 
de tallas que mejoran la oferta hacia el consumidor, coloración excelente que 
denota frescura, y sabor exquisito enfocado hacia distribuidores, food service 
y consumidor final, asegurando la satisfacción y calidad en cada preparación.

Presentaciones de producto

Imagén de referencia, receta camarón. 

Referencia: Camarón crudo tail-on 

Camarón broken

IQF 31/35 30% 
IQF 36/40 30% 
IQF 41/50 10% 
IQF 41/50 30%
IQF 51/60 10% 

Camarón broken

IQF 51/60 30%
IQF 61/70 10%
IQF 61/70 30%
IQF 71/90 10% 

IQF 71/90 30% 
IQF 91/110 30%
IQF BL 30%
IQF GRANDE 36/50 30%
IQF TAIL ON 16/20 30% 
IQF TAIL ON 21/25 30%
IQF TAIL ON U15 30% 
CRUDO SHELL ON U15 10%

https://api.whatsapp.com/send/?phone=573104048084&text&type=phone_number&app_absent=0


Nuestro camarón precocido se destaca por sus altos rendimientos 
y una variedad de tallas que optimizan la oferta para el consumidor. Su sabor 

lo convierte en una opción perfecta para distribuidores, servicios
 de alimentación y consumidores finales. 

Camarón precocido ecuatoriano

Presentaciones de producto

Referencia: Camarón precocido tail-on 

Imagen de referencia, receta camarón. 

Camarón precocido 
41-50*

*El número en la talla indica la cantidad
de camarones que se alojan en una libra 

(estándar américano; 454g)

Glaseo
10%-30%

Bajo requerimiento

Camarón 
precocido broken 

https://api.whatsapp.com/send/?phone=573104048084&text&type=phone_number&app_absent=0


Porciones | Cortes

Subproductos

Desarrollamos varias presentaciones de nuestro producto 
con diferentes porciones de gramajes, empaques 
individuales o grupales, rotulados, etiquetas, y embalajes 
perfectos para nuestros clientes B2B. 

Cubitos de salmón
 a medida

Porciones de salmón
a medida

Collares de salmón Esquelones de salmón

https://api.whatsapp.com/send/?phone=573104048084&text&type=phone_number&app_absent=0
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Contamos con certificaciones de calidad en los procesos
de selección de materias primas en los países productores 
de origen, así como en el transporte y la transformación hasta 
su estado final como producto terminado.

¿Por qué elegirnos?

Promesa de servicio 

Garantizamos la excelencia 
en toda la cadena 

productiva, desde Chile 
y Ecuador.

Equipo experto

Contamos con un equipo 
calificado de ejecutivos 

que le brindarán soluciones 
personalizadas para 

su negocio. 

Manufactura certificada

Nuestra planta cuenta 
procesos de calidad 

certificados, internacional 
HACCP.

Continuidad en 
inventarios

Aseguramos la 
disponibilidad constante 

de productos, respaldando 
así la operatividad fluida y la 

satisfacción de nuestros 
clientes en todo momento.

Crédito sin interés 

Contamos con la opción 
de brindar cupos de crédito 

sin intereses, que se adecuan 
a cada tipo de negocio. 

Certificaciones de calidad
 

Contamos con una cadena 
de valor certificada desde 

su origen con materias primas 
e insumos certificados, hasta 

sellos de confianza (Para 
los colombianos, FDA) en 

procesos logísticos de 
importación, almacenamiento

y última milla.

https://mailchi.mp/grupocostadorada.com/formulario-de-registro


Nuestra presencia.

Zona Caribe

Pasto

Llanos orientales

Zona pacífico

Zona Interior



Sostenibilidad

Aquí se cultiva
nuestro salmón



El valor sostenible del salmón

Impacto ambiental

El continuo crecimiento de la población mundial plantea el reto de proporcionar 
una alimentación sana y saludable a más de 9 mil millones de personas para el 
año 2030. En este escenario, el salmón se presenta como una solución sostenible 
por los siguientes factores:

Economía circular
El 68% del salmón es comestible. 
El porcentaje restante se utiliza para producir 
derivados como aceite de pescado y harina.

Huella de carbono
Comparada con otras fuentes  de proteína 
animal, el salmón tiene una huella de carbono 
menor; por cada 40gr de proteína comestible 
de salmón se generan 0,6kg de CO2, 
a diferencia de la producción de carne de res 
con 5,92kg

Huella hídrica
huella hídrica de la producción de salmón 
es más baja que la de otras carnes. siendo 
11 veces mas baja que la de otras 
proteínas.

Atributos nutricionales
Los productos del mar, como el salmón, son 
más nutritivos que las carnes rojas. Este pez 
es fuente de ácidos grasos Omega 3 y 6, 
vitaminas del complejo B y minerales.

Ecosistemas marinos 
y biodiversidad

Nos preocupa especialmente el 
cuidado y respeto de los ecosistemas 
marinos y la biodiversidad que rodea 
nuestras operaciones. Por esta razón, 
utilizamos los recursos naturales 
de manera responsable y sustentable.

Huella de carbono y emisiones

Para cuidar la energía y utilizarla de 
manera racional y eficiente, hemos im-
plementado políticas e incorporado la 
innovación. Nuestros proveedores y 
aliados manejan Política Integrada 
Ambiental y la adhesión a normas vo-
luntarias como ISO 14001, BAP 
y GLOBAL G.A.P. 

Tratamiento de agua

Cumplimos con las normas relativas
al tratamiento del agua. Evaluamos 
los parámetros y supervisamos los in-
dicadores de consumo y descarga 
de aguas, tomando en cuenta los volú-
menes de agua, RILes y su relación con 
la biomasa procesada, para asegurar 
que se mantengan dentro de los lími-
tes establecidos por la normativa 
vigente, disminuyendo así los riesgos.



Contáctate con nosotros 
a través de nuestra línea única 
de atención al cliente: 
+57 310 4048084. 

Conviértete en un aliado estratégico

Síguenos en nuestras redes

www.grupocostadorada.com

@grupocostadorada

Gerencia comercial:
laura.arenas@grupocostadorada.com

https://mailchi.mp/grupocostadorada.com/formulario-de-registro



